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Аннотация 

В статье рассматриваются режимы хранения некоторых видов кож и кожевенного сырья, в том 

числе пищевого. Затрагиваются некоторые особенности микробиологии, химического состава и стро-

ения кожи, обуславливающие необходимость консервации, и сами способы консервации кож для тех-

нических и пищевых целей. Также раскрывается тема использования кожи и её компонентов в каче-

стве сырья пищевого и медицинского назначения. 
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Summary 

The article discusses the storage regimes of some types of leather and leather raw materials, including 

food. Some features of microbiology, chemical composition and structure of the skin, which necessitate con-

servation, and the methods of preserving leather for technical and food purposes are touched upon. The topic 

of the use of leather and its components as raw materials for food and medical purposes is also revealed. 

Keywords: leather, leather preservation, leather storage. 

 

 

Введение 

Кожа животных и рыб является ценным сырьём для многих видов производства, включая 

пищевое. Необходимость правильного хранения кожи связана с тем, что это продукт живот-

ного происхождения, а значит, органической природы, имеющий определённые свойства, 

свой бактериальный фон и склонность к быстрой порче. Цель: составить общее представле-

ние о режимах консервации и хранения кож в зависимости от их назначения. Задачи: рас-

смотреть состав кожи, выделить основных представителей м.о., встречающихся на шкурах, 

рассмотреть способы снижения обсеменённости шкур, существующие способы консервации 

для длительного хранения, а также режимы хранения. Также необходимо отдельно рассмот-

реть способы сохранения кож, перерабатываемых в пищевой промышленности, так как они 

имеют ряд особенностей. 

Состав шкуры 

Парная шкура содержит неорганические и органические вещества. Неорганические пред-

ставлены водой (50-70%) и небольшим количеством минеральных веществ (до 0,5%). Орга-

нические представлены белками и другими азотсодержащими соединениями, жирами и жи-

роподобными веществами, а также углеводами. Их количество в коже различно даже в пре-

делах одного вида. Наибольший интерес представляют жиры и белки, так как их содержание 

в шкуре велико, и именно эти вещества обуславливают особенности шкуры при хранении и 

консервации. Так, увеличение содержания жира в кожевой ткани позволяет уменьшить коли-



чество воды в ней, а значит, повысить стойкость кожи к микробиальной порче, но при увели-

чении содержания жира возникает ряд других проблем: прогоркание жира, плесневение по-

верхности, а также порча внешнего вида пережированной кожи (особенно это выражено на 

белых и светлых кожах). 

Белки образуют гистологическую основу кожи, обуславливают её свойства, а также явля-

ются отличным субстратом для гнилостной микрофлоры. В состав парной шкуры входят кол-

лаген, кератин, эластин и ретикулин, а также альбумины, глобулины и сложные белки. Легче 

всего разлагаются альбумины и глобулины, и их содержание в парной шкуре достаточно для 

быстрого начала процесса порчи. Дело усугубляется и тем, что парные шкуры имеют рН 5,9-

6,2, что является оптимальным показателем для многих микроорганизмов. В связи с особен-

ностями состава и кислотности, парная шкура после съёма теряет товарные свойства уже че-

рез два часа, если не проводить никаких мероприятий по её консервации. 

В зависимости от химического состава кожи, устойчивость к порче может быть различна, 

однако без консервации порча неминуема. Это связано с тем, что шкура животного ещё при 

жизни содержит разнообразные микроорганизмы в больших количествах – это нормальная 

микрофлора кожи, бактерии и плесени из воздуха, корма, подстилки и т.п. При должном ухо-

де за животными микробных клеток обнаруживается не очень много, а вот при недостаточ-

ном уходе количество КОЕ на 1 см² может доходить до 1-2 млрд. Внутренняя часть шкуры 

(при условии, что животное было здорово) является стерильной, но уже во время съёма шку-

ры обсеменяется из-за соприкосновения с воздухом, инструментами, руками работника, а 

также полом, частицами навоза и пыли со внешней стороны шкуры и т. д. Источников обсе-

менения очень много, а условия, как правило, способствуют размножению гнилостной мик-

рофлоры (высокая температура, влажный воздух, укладка шкур друг на друга без охлаждения 

и т. д.). [1]. 

Микроорганизмы, встречающиеся на коже 

Уже в парной шкуре обнаружено большое количество микроорганизмов, многие из кото-

рых обладают протеолитической способностью, а также способны расщеплять жиры. В про-

цессе гниения кокковые формы довольно быстро вытесняются бациллами, поэтому обнару-

живаются в небольших количествах; основные представители, присутствующие на протяже-

нии всего процесса гниения – бактерии родов Bacillus, Clostridium, Pseudomonas, Proteus, 

Escherichia, Actinomyces. Даже в пределах одного рода встречаются бактерии споро- и неспо-

рообразующие, аэробные и анаэробные, имеющие различную устойчивость к одним и тем же 

факторам. Также на шкурах часто встречаются плесени родов Aspergillus, Penicillium, Mucor, 

Rhizopus. 

На начальных стадиях кожа подвергается изменениям, сходным с гидролизом – продукта-

ми этого процесса часто являются амины, аммиак, отдельные аминокислоты, альдегиды. 

Сначала эти изменения поверхностные, но далее бактерии проникают в более глубокие слои 

кожи, вызывая гниение. Появляется изменение цвета, ослизнение, кожа становится дряблой и 

начинает неприятно пахнуть. Если процесс продолжается, кожа подвергается ещё большему 

распаду, из-за чего эпидермальный слой ослабляется, а волос перестаёт удерживаться в коже. 

Существенное влияние на развитие микроорганизмов оказывают подготовительные и тех-

нологические операции переработки шкур. Чтобы предотвратить порчу кожи до или во время 

выделки, необходимо провести консервацию, то есть создать условия, неблагоприятные для 

развития любой микрофлоры, а также для действия ферментов, и желательно сделать это в 

первые два часа после съёма шкуры, чтобы избежать потери качества кожи. 



Способы консервации кожи 

Необходимость в консервации и хранении кожи связана не только с особенностями сырья, 

но и со спецификой предприятий кожевенного производства: 

• позаказная система работы; 

• этапы производства согласно технологической карте для каждого заказа; 

• своя специфика длительности и свои требования для каждого этапа производства; 

• сезонность, связанная с коэффициентом раскрываемости продукции. [2] 

Существует несколько способов консервации кожи: сухосолёный, мокросолёный (включая 

тузлукование), сушка и замораживание. Наибольшее распространение получили сухосолё-

ный и мокросолёный способы. Для посола шкур может использоваться как поваренная, так и 

глауберова соль, но как правило к ним добавляют кремнефторид или метабисульфит натрия, 

чтобы усилить их действие. Сушка и сухое соление обезвоживают шкуру, мокрое соление со-

здаёт осмотическое давление, вытягивающее воду из бактериальных клеток, а замораживание 

замедляет все протекающие в шкуре процессы до минимума. 

Эти способы известны давно и обладают рядом недостатков, из которых самый важный – 

не обеспечивается полное уничтожение микроорганизмов. Да, большая часть бактерий и 

плесеней не может существовать в условиях, создающихся на поверхности и в толще кожи 

при консервации, однако галофильные и солетолерантные микроорганизмы (либо психро-

фильные в случае с замораживанием) всё равно могут развиваться, по-прежнему вызывая 

протеолиз и порчу сырья. Замораживание имеет и ещё один недостаток – при этом процессе 

свободная влага кристаллизуется, разрушая волокна дермы, что впоследствии ведёт к сниже-

нию качества готового изделия. В связи с этим, разрабатываются новые способы консервиро-

вания, преимущественно химические, в которых помимо соли применяются биоцидные ве-

щества – например, метацид [3]. 

Режимы хранения 

После консервации или частичной либо полной выделки кожа в любом случае поступает 

на хранение. При хранении кожи независимо от того, на какой стадии выделки она находит-

ся, необходимо учитывать особенности этого материала. Кожа, в связи с особенностями хи-

мического состава, обладает высокой гигроскопичностью - способностью поглощать влагу из 

окружающего воздуха; в результате поглощения воды набухают белки кожи, происходит уве-

личение площади, толщины кожи, увеличивается масса. Высокая влажность воздуха на скла-

дах приводит к появлению плесени на коже, нарушению условий консервации и, соответ-

ственно, загниванию при длительном хранении; однако при пониженной влажности окружа-

ющего воздуха кожи пересыхают, становятся ломкими. В связи с этим, относительная влаж-

ность воздуха на складах кож должна быть в пределах 50-80%, а температура на складе в 

пределах 5-25С. Для предохранения кож (особенно крашеных кож и шкурок пушных зверей) 

от действия прямых солнечных лучей окна склада должны быть матовыми или иметь зана-

вески. Цветные и белые кожи необходимо хранить отдельно от черных и сильно жированных 

во избежание появления цветных или жирных пятен. 

Кожи должны храниться в складских помещениях на деревянных настилах или стеллажах. 

Кожи хранят в упаковке изготовителя, однако в ящиках – не более месяца. По прошествии 

месяца они должны быть распакованы и уложены на стеллажи для дальнейшего хранения. 

Кожи для низа обуви хранят плашмя в штабелях высотой не более 2,5 м, а юфть – в штабе-

лях, содержащих не более 50 кож. Кожи хромового дубления хранят в рулонах или пачках 

штабелями высотой не более 0,75 м. [4]. 



Шкурки, меховые и овчинно-шубные изделия, части шкурок и лоскут должны храниться в 

закрытых, чистых, вентилируемых, слабоосвещенных помещениях, защищенных от атмо-

сферных осадков и почвенной влаги при температуре 0 – плюс 8°С и относительной влажно-

сти воздуха 40-65%. Прямые солнечные лучи не должны попадать на шкурки и изделия. До-

пускается хранить их при температуре свыше минус 20 до плюс 30 °С и относительной 

влажности воздуха 40-70%. Хранение при температуре свыше плюс 23 °С или относительной 

влажности воздуха свыше 65 % должно быть не более 6 месяцев. 

При хранении шкурок, меховых и овчинно-шубных изделий, частей шкурок и лоскута на 

стеллажах, в ящиках или мягкой таре должен применяться нафталин, антимоль или другие 

средства против моли, которые помещают между шкурками или изделиями. Не допускается 

пересыпать шкурки и изделия нафталином. 

Особенности обработки и хранения кож, идущих на пищевые и медицинские цели 

В пищу человеку может использоваться свиная шкурка, а также кожа рыб (а именно, про-

дукты её переработки). Для кожи, идущей на пищевые цели, режимы консервации, обработки 

и хранения существенно отличаются, поскольку к сырью предъявляются иные требования. 

Поскольку эта кожа будет потребляться человеком в качестве продукта питания, использова-

ние многих химических веществ для обработки и консервации невозможно – многие исполь-

зуемые вещества токсичны или сильно влияют на вкусовые качества. Однако, к пищевому 

сырью вполне применимы замораживание, сушка и варка, которые позволяют сохранить про-

дукт и снизить бактериальную обсеменённость. 

Свиная шкурка – натуральное белковое сырьё, получаемое при обвалке и жиловке свини-

ны в качестве побочного продукта. Свиная шкурка позволяет рационально использовать мяс-

ное сырьё, повысить влагосвязывающую способность фарша, выход готового продута, а так-

же улучшить его качественные характеристики при хранении за счёт снижения степени вы-

хода влаги из продукта, особенно при порционной нарезке. Свиную шкурку как правило ис-

пользуют в виде эмульсий при производстве варёных колбас, а также в ветчинах, ливерных 

колбасах и паштетах, иногда она также применяется в производстве мясосодержащих полу-

фабрикатов. 

Эмульсию из свиной шкурки готовят на куттере, раскладывают в емкости и направляют на 

хранение в помещение с температурой от 0 до 4 °С в течении 24 часов или замораживают и 

хранят в замороженном виде в течении 20 суток. Однако эмульсия даёт привкус готовым из-

делиям, поэтому был разработан другой вариант: гидролизованная свиная шкурка. Она пред-

ставляет собой гель, лишенный вкуса и запаха, но обладающий теми же структурообразую-

щими свойствами. [5] Также свиная шкурка может являться самостоятельным продуктом 

(например, в виде мясной закуски, в виде так называемых «мясных чипсов»). 

Кожа рыб используется для получения коллагена – натурального структурообразователя. 

Его функция отчасти совпадает с таковой у свиной шкурки – рыбный коллаген может добав-

ляться в рыбные полуфабрикаты, улучшая их свойства, но помимо этого он нашёл применение 

в медицине, фармакологии и косметологии. Сам по себе коллаген может служить основой им-

плантов, растворимого шовного материала, а также в качестве основы препаратов для лечения 

ран, ожогов, язв и иных кожных заболеваний. При использовании с гиалуроновой кислотой и 

гидрофильными полимерами рыбный коллаген обладает выраженным противомикробным 

действием, а продукты его протеолиза активно используются в антивозрастных препаратах 

наружного применения. [6] Также возможно получение пищевого и технического желатина из 

кожи рыб – для этих целей подходит кожа, содержащая большое количество жира. 



Учитывая, насколько полезным является кожное сырьё, получаемое от рыб, разработка ра-

ционального способа заготовки и хранения кожи рыб для дальнейшего получения коллагена 

или желатина является важной задачей. Сезонность рыболовного промысла и периодичность 

работы рыбоперерабатывающих предприятий также создают необходимость в заготовке и 

хранении кожи рыб. Создание запаса рыбной кожи позволяет производителю не зависеть от 

сезона, обеспечивает непрерывность и бесперебойность получения коллагена. 

Наиболее рациональным и приемлемым способом на данный момент является заморажи-

вание сухим искусственным способом в морозильных камерах до достижения температуры в 

толще брикета не выше минус 18 °С. Хранится мороженая кожа при температуре не выше 

минус 18 °С не более 6 месяцев с даты изготовления [7]. 
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